
Lugano
Caractéristiques

Points d'attention

Précocité
Couleur de peau
Couleur de chair
Nombre tub/pl
Grosseurs tub
Coups 
Dégâts de mécanique
Rendement
Matière sèche / Poids sous l’eau
Mildiou du feuillage
Mildiou du tubercule

Gale
Ro 1, 4
Maladie des verrues f1
Virus rattle du tabac 
Virus Y
Rhizoctonia
Type de cuisson
Frites
Dormance
Durée de conservation

5.5 (Similaire à Fontane)
Jaune
Jaune clair
7 (assez faible)
8 (gros)
7 (sensible)
7 (sensible)
Élevé
21,2 / 390
5 (assez sensible)
5,5 (assez sensible)

5,5
Résistant
Résistant
5,5
Sensible
Bonne resistance 
B
8
8
7

Fertilisation (Conseil en fonction de l’analyse du sol)

Application 1ère

2/3

4/4

4/4

Application 2e

1/3

Engrais

N

P₂O₅

K₂O

Densité de plantation (en fonction du nombre de tubercules par 10 kg)

Rangs de 75 cm

22-25 cm

28-31 cm

32-35 cm

28-31 cm

Calibre

28/35

35/50

50/55

50/60 (coupé)

Rangs de 90 cm

18-21 cm

23-26 cm

26-29 cm

23-26 cm

Densité pl./ha

61.000 pl./ha

48.000 pl./ha

42.000 pl./ha

48.000 pl./ha

Kg./Ha

220

100

320

Ne pas égermer les plants.
Porter les pommes de terre de semence à température. Planter légèrement en dessous du niveau du sol.
Veiller à former de bonnes buttes – Lugano peut produire des tubercules assez gros.

Apporter la deuxième dose d’azote après la floraison.
Les apports de potassium contenant du chlore sont fortement déconseillés.

Après la destruction du feuillage, laisser bien durcir le champ (3 semaines). Lugano est très sensible aux
blessures de récolte et aux coups bleus ; récolter avec précaution et éviter de récolter en conditions trop
sèches.
Après la cicatrisation, refroidir progressivement et stocker à une température stable d’au minimum 7 °C.
Lugano a une longue dormance. Ne pas utiliser d’éthylène comme anti-germinatif.
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